OFERTA NA ORGANIZACJĘ COKTAIL PARTY 2024
Przyjęcie koktajlowe to znakomita okazja, aby spędzić czas w niezobowiązującej, przyjemnej atmosferze i skosztować wyszukanych specjałów kuchni podanych w szybki, komfortowy sposób. Przygotujemy  poczęstunek w formie Finger Foods na Reception Party, Otwarcie obiektu, Inaugurację czy każdą inną okoliczność . Zapewnimy obsługę, niezbędny sprzęt, a nawet pomożemy w znalezieniu miejsca na Państwa wydarzenie.

MENU I

Przekąski ciepłe typu Finger Food – 5 szt/os

Śliwka kalifornijska zawijana w boczku 

Mini spring rollsy warzywne z orientalnym sosem

Mini tortille z warzywami i kurczakiem na ostro

Zawijańce drożdżowe a’la pizza

Pieczarki faszerowane kuskusem i warzywami

Przekąski typu Finger Food – 3 szt/os

Tartaletki z pate i żurawiną

Tatar ze śledzia na plincu ziemniaczanym

Babeczki z ricottą i suszonym pomidorem

Mini crepes z humusem z zielonego groszku i papryką

Babeczki z musem z szynki i pora

Słodkości w papilotach - 2 szt

Ciasto pijak z makiem

Sernik z brzoskwinią

Pleśniak

Orzechowiec z czekoladą

Napoje 

Kawa, herbata z dodatkami 

Woda mineralna

Soki owocowe (jabłko, pomarańcz)

Wino domu białe lub czerwone – 1 kieliszek /os

Cena od 149 zł netto/osoba 

MENU II

Przekąski ciepłe typu Finger Food – 6szt/os

Kalmary w cieście piwnym

Krewetki torpedo w chrupiącej panierce
Chorizo w cieście francuskim

Szpinak z ricottą w cieście filo

Łosoś w cieście francuskim

Zawijarce drożdżowe a’la pizza

Przekąski typu Finger Food – 3szt/os

Babeczki z musem z gęsich wątróbek podprawiane koniakiem
Tatar z łososia na grzance z kaparami

Tartaletka z rilletes z kaczki i roszponką

Babeczki kremem bonjur i kawiorem

Zielone buritto z musem z kraba
Rodaki z grillowanej cukinii z kozim serem i suszonymi pomidorami

Słodkości w mono porcjach- 2 szt

Mus mango z miętą
Ciasto czekoladowe z wiśniami

Sernik cynamonowy na piernikowym spodzie

Babeczki z owocami

Napoje 

Kawa, herbata z dodatkami 

Woda mineralna

Soki owocowe (jabłko, pomarańcz)

Wino domu białe lub czerwone – 2 kieliszki/os

Cena od 199 zł netto/osoba 

W cenie menu: stoliki koktajlowe, stoły pod bufety, porcelana, szkło, sztućce, obsługa, podstawowe dekoracje kwiatowe

INFORMACJE DODATKOWE

· Organizujemy coctaile od 30 do 1000 osób.

· Sala w Restauracji Filharmonia na wyłączność w cenie menu dla min. 30 osób

· Coctail możemy zrealizować w dowolnym wskazanym miejscu przez Klienta, lub wynajętej przez nas przestrzeni. Współpracujemy m.in. z Polską Filharmonią Bałtycką, Dworem Artusa, Teatrem Szekspirowskim, Teatrem Wybrzeże, Muzeum II Wojny Światowej, Echo Sferą, Ratuszem Staromiejskim i wieloma innymi

