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OFERTA ORGANIZAC]I
PRZY]JECIA WESELNEGO

Slub i wesele to jedno z najwazniejszych Wyda.rzer'l w zyciu mtodych ludzi i ich
" rodzicow. Dlatego z tak wielkg starannoscia przygotowujg sie do niego, zwracajac
uwage na kazdy szczegdét.

Jedna z najwazniejszych decyzji jest wyb6r miejsca przyjecia weselnego- sposobu
ugoszczenia gosci i oprawy pierwszego wspélnego matzenskiego wieczoru w gronie

bliskich oséb.

Wychodzac naprzeciw potrzebom Mtodych przygotowalismy niepowtarzalne
warunki dla udanego przyjecia. Wstuchujac sie w Paristwa sugestie, potrzeby
z przyjemnoscia podejmiemy sie organizacji przyjecia.
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MENU NR1-2897z}/ osoba
< -
Przystawka
Tatar z Matyjasa na plincu ziemniaczanym, czerwona cebula, limonka, rukola

Zupa
Rosét z koguta z domowym makaronem

Danie Gléwne
Szynka wieprzowa duszona w ciemnym piwie, ziemniaki puree, buraczki glazurowane, sos porter

Deser
Brownie czekoladowe z sosem waniliowym i wisniami

Danie ciepte serwowane po_24
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet deserowy
Plesniak
Ciasto czekoladowe
Ciasto kokosowe
Sernik pieczony:
Swieze krojone owoce

Bufet zimny

" Wedzone pstragi na salacie chrzanowej
Galaretka z tososia z warzywami
Mini crepsy z tososiem wedzonym, szpinakiem i ricottg
Trio §ledziowe (jabtko-$mietana, cebulka-oliwa, salas-pomodoro)
Pasztet Szafa Kuchni z musem chrzanowym
Tradycyjny schab pieczony w majeranku
Wybér wedlin, suszonych kietbas i kabanoséw
Deski seréw plesniowych i twardych z winogronem i paluszkami grissini
Mozzarella z pomidorami i bazylig
Mix salat z balsamicznym dresingiem, pomidorki cherry
Satatka nicejska- tuiczyk, jajko, fasolka, oliwki, czerwona cebula, satata, makaron
Salatka warzywna z serem ,feta”
Marynaty i dipy
Pieczywo, masto

Napoje bezalkoholowe serwowane bez limitu
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane
Soki owocowe naturalne (pomararicza, jabtko, grapefruit)
Kawa i herbata z dodatkami

—



RESTAURAC]JA

FILHARMONIA

NMenu

MENU NR 2- 3302}/ osoba |
L

Przystawka
Rillettes z kaczki, pomarancze, roszponka, zurawina

Zupa
Krem z zielonego groszku, chipsy z marchewki
Danie Gléwne
Poledwiczka wieprzowa, pieczone w rozmarynie warzywa korzeniowe, sos porowo-estragonowy, ziemniaczane rostii

Deser
Tarta porzeczkowa, sos waniliowy

Danie cieple serwowane po 24
Tradycyjny polski zurek z jajem

Bufet deserowy
Kokosowa panna cotta z sosem brzoskwiniowym i malinowym
Pudding czekoladowy z wisniami
Sernik
Szarlotka
Ciastko czekoladowe
Malinowe poezja
Swieze krojone owoce

Bufet zimny
Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonym pomidorem i fetg
Rolada z tososia ze szpinakiem
Wedzone pstragi na satacie chrzanowej
Galaretka z fososia z warzywami
Mini crepsy z tososiem wedzonym, szpinakiem i ricotta
Trio §ledziowe (jabtko-§mietana, cebulka-oliwa, salas-pomodoro)
Pasztet Szefa Kuchni z musem chrzanowym
Tradycyjny schab pieczony w majeranku
Wybér wedlin, suszonych kietbas i kabanoséw
Deski seréw plesniowych i twardych z winogronem i paluszkami grissini
Mozzarella z pomidorami i bazylig
Mix salat z balsamicznym dresingiem, pomidorki cherry
Safatka nicejska- tuiiczyk, jajko, fasolka, oliwki, czerwona cebula, satata, makaron
Salatka warzywna z serem ,feta”
Marynaty i dipy
Pieczywo, masto

Napoje bezalkoholowe serwowane bez limitu
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane
Soki owocowe naturalne (pomararicza, jabtko, grapefruit)
Kawa i herbata z dodatkami
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MENU NR 3-395 zl/ osoba |
- G
Przystawka
Krewetki smazone, podane na satatce z wodorostéow Wakame, cytrusy

Zupa
Krem z podgrzybkéw z ziolowa pianka

Danie Gléwne
Goleni jagnieca, sos bearnaise, szparagi, ziemniaki koperkowe

Deser ;
Parfite po amerykansku, lody straciatella przekladane wisniami w gorgcej czekoladzie z orzechami wloskimi

Danie cieple serwowane po-21
Pieczony dzik w calosci, sos wlasny, kasza gryczana, satatka szwedzka

Danie cieple serwowane po 24
Wegierska zupa Gulaslaves z wolowing i kluseczkami

Bufet deserowy
Kokosowa panna cotta z sosem brzoskwiniowym i malinowym
Pudding czekoladowy z wisniami
Sernik
Szarlotka

Ciastko czekoladowe

Malinowa poezja
Swieze krojone owoce

Bufet zimny
Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonym pomidorem i fetg
Rolada z tososia ze szpinakiem
Wedzone pstragi
Galaretka z tososia z warzywami
Mini crepsy z tososiem wedzonym, szpinakiem i ricottg
Trio §ledziowe (jabtko-$mietana, cebulka-oliwa, salas-pomodoro)
Pasztet Szefa Kuchni z musem chrzanowym
Tradycyjny schab pieczony w majeranku
Wybér wedlin, suszonych kietbas i kabanoséw
Deski ser6w plesniowych i twardych z winogronem i paluszkami grissini
Mozzarella z pomidorami i bazylia
Mix salat z balsamicznym dresingiem, pomidorki cherry
Satatka nicejska- tuniczyk, jajko, fasolka, oliwki, czerwona cebula, salata, makaron
| ; Salatka warzywna z serem ,feta” '
Marynaty i dipy
Pieczywo, masto
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Pakiet napoi bezalkoholowych bez limitu
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane
Soki owocowe naturalne (pomararicza, jabtko, grapefruit)
Kawa i herbata z dodatkami

OPCJE DODATKOWE
< -
ALKOHOLE:
*Piwo Tyskie z beczki - cena 15 zt /0,51

_ "Wédka czysta Wyborowa - cena 85 zt /but. 0,51
*Wino musujace ,Frederic Chopin” - cena 70 zt/but. 0,751

*Wino wytrawne biale T czerwone - cena 70 zt /but. 0,75l

*Alkohole wlasne ,korkowe” - cena 25 z/os.

DESERY I SLODKOSCI:
Tort okoliczno$ciowy na zamoéwienie - cena od 19 zt/os.
(smak i ksztatt do wyboru — 120g/0s)

Owoce filetowane $wiezo krojone - cena 20 z/os.
(trzy rodzaje owocow)
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DODATKOWE DANIE NA GORACO:
*Barszcz czerwony z pasztecikiem - cena 17 zl/os
*Zurek z kietbaska i jajkiem - cena 19 z}/os
*Wegierska zupa Gulalaves - 27 zt Jos
*Pieczony udziec wieprzowy marynowany w ziolach i miodzie — 1250zl/szt ok. 13kg dla ok. 40 os.
*Indyk pieczony w cytrusach - 9sozt/szt ok. 13kg dla ok. 30 os.
Ges$ pieczona w pomaranczach — soozt/szt dla ok. 12 0séb

W cenie menu zawarte jest menu z napojami bezalkoholowymi, okragle stoly, krzesta z pokrowcami, stoly pod bufety, obrusy,
zastawa porcelanowa, szklo, serwetki

Do rachunku doliczany jest serwis 10 %
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